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Se non diversamente indicato le bottiglie si intendono di capacità lt. 0,750 
 

 

L’ANGOLO DELLA FRANCIA 

  

Le bollicine francesi 

 

CRÉMANT D’ALSACE AUXERROIS Alsace 34,00 
CLEEBOURG   
100% Auxerrois                                              
Il Crémant è un vino spumante prodotto in 8 AOC (le DOP francesi) utilizzando il 
medesimo metodo champenoise ma fuori dai confini della regione della Champagne. 
Auxerrois è un’uva a bacca bianca che si adatta molto bene ai climi freddi e si esprime 
positivamente nei Crémant d’Alsace, una fresca bollicina da aperitivo, dai sentori di 
agrumi e mela verde.   
   
CRÉMANT D’ALSACE ROSÉ  Alsace 36,00 
CLEEBOURG   
100% Pinot Noir                                              
Colore rosa salmone, di bella limpidezza, con apprezzabili bollicine fini. Dalle 
accentuate note di fragole e more, conferisce al palato sensazioni di freschezza e 
finezza.    
   
CHAMPAGNE BRUT GRAND CRU BLANC DE BLANCS Avize 78,00 
FRANCK BONVILLE   
100% Chardonnay                                                                       (dosaggio 8,3 gr./lt.) 
Da una selezione delle migliori annate provenienti esclusivamente dal Grand Cru 
Avize. Emana sentori avvolgenti ricchi di crema, vaniglia, frutta secca e miele. È un 
perfetto compagno per aperitivi di lusso.   
   
CHAMPAGNE BRUT CARTE D’OR Le Breuil 54,00 
MOUTARDIER Épernay  
80% Pinot Meunier - 12% Chardonnay - 8% Pinot Noir        (dosaggio 6,5 gr./lt.) 
Vino generoso e ampio, fresco, animato da una bollicina viva e fine. Al naso iniziali 
profumi di zenzero, mela e limone. In bocca pieno e setoso, con sentori di agrumi, 
frutta gialla e bianca. Bella mineralità con finale sapido. 

bottiglia 0,375 34,00 

   
CHAMPAGNE BRUT GRANDE RESERVE Celles sur Ource 65,00 
COMTE DE MONTAIGNE   
70% Pinot Noir - 30% Chardonnay                                           (dosaggio 3,0 gr./lt.) 
Colore oro chiaro con un perlage vivace di bolle fini e persistenti. Il profumo ha aromi 
di grande intensità di frutta bianca. Il gusto dominante di freschezza unisce con 
armonia rotondità e lunghezza persistente. Si sposa divinamente con lumache, 
scampi, salmone, tartare di pesce e parmigiano.    



 l’angolo della Francia 
 

Se non diversamente indicato le bottiglie si intendono di capacità lt. 0,750 
 

CHAMPAGNE BRUT RESERVE Reims 100,00 
CHARLES HEIDSIECK   
33% Pinot Noir - 34% Chardonnay - 33% Pinot Meunier                                             
Bollicina di ottima ricchezza aromatica e gustativa, perfetta per i grandi brindisi. 
Sprigiona profumi di brioche appena sfornata, albicocca, mango, frutta a guscio come 
mandorle e pistacchi. Al gusto è vellutato, avvolgente e fresco di frutta croccante, 
arricchito da bollicine carezzevoli.  

bottiglia 0,375 60,00 

   
CHAMPAGNE EXTRA BRUT PREMIERE CRU BLANC DE BLANCS Avenay-Val-d'Or 80,00 
CRUCIFIX PÈRE & FILS   
100% Chardonnay                                            (dosaggio 4 gr./lt.) 
Al naso colpisce subito il richiamo al pompelmo rosa seguito da dolci note di 
biancospino e fiori d'acacia. Da provare come aperitivo, questa elegante cuvée 
troverà facilmente il suo abbinamento con grigliate di pesce e crostacei. Interessante 
con carni bianche.   
   
CHAMPAGNE COEUR DE BAR BLANC DE NOIR Côte des Bar 80,00 
DEVAUX   
100% Pinot Noir                                              
Blanc de Noirs di grande raffinatezza, un vero e proprio capolavoro gastronomico con 
note di miele e frutta, sentori di brioche calde e il finale elegante. Da abbinare a carni 
bianche, selvaggina, funghi, formaggi.   
   
CHAMPAGNE BRUT CARTE BLANCHE   Trigny 55,00 
MAXIME BLIN   
80% Pinot Meunier - 20% Pinot Noir                                 
Colore giallo intenso e bollicina fine. Al naso accenti rustici di mela e paglia. Vino 
fresco, rotondo e armonioso, con molteplici aromi fruttati. Adatto come aperitivo o a 
tutto pasto.   
   
CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS Vallée de l’Ardre 80,00 
HENRIET-BAZIN   
100% Meunier                                              
Da un appezzamento unico chiamato "Il sentiero del burro" sul versante sud della 
valle dell'Ardre, questo vino offre la delicatezza e l'eleganza fornite dal sottosuolo 
costituito da un banco di calcare, raro per questo vitigno. Cremoso e seducente, 
interpreta il Meunier. Per antipasti caldi di pesce, affettati e salumi, ostriche, 
spaghetti alle vongole, risotto ai frutti di mare o formaggi freschi.   
   
CHAMPAGNE EXTRA BRUT “GRAN CRU“ Tours Sur Marne 63,00 
LAMIABLE   
60% Pinot Noir - 40% Chardonnay                                     (dosaggio 4,5 gr./lt.) 
Colore giallo paglierino dorato. Introduce un perlage fino e persistente, mentre aromi 
di frutti rossi e mela cotogna sorprendono naso e palato. Ideale per aperitivi 
spumeggianti.   
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CHAMPAGNE “OEIL DE PERDRIX” BRUT   Blanc de Noir Coté des Bar 75,00 
NATHALIE FALMET   
100% Pinot Noir                                                                      (dosaggio 5,5 gr./lt.) 
“OCCHIO DI PERNICE” è un colore rosa appena accennato ottenuto con una breve 
macerazione diretta del Pinot Noir (poche ore di contatto delle bucce). Questa 
lavorazione necessita di grande attenzione ed esperienza ma dona maggiore 
univocità di sensazioni rispetto ai Rosé assemblati.   

 
 
 

I vini bianchi francesi 

 

SYLVANER    2020 Alsace 30,00 

CLEEBOURG   
100% Sylvaner                                           
Vino molto ben bilanciato tra acidità e alcol, con sapori di vino bianco, di frutta, con 
lievi tocchi amarognoli. Vino secco con un palato fresco e fruttato, in linea con la 
varietà. Persistenza media. L'intensità di sapori e aromi è media, ma dimostra il 
carattere alsaziano, con note finali di pietra e mineralità di terreni versatili.   
   
RIESLING GRANDE RESERVE 2021 Alsace 30,00 
CLEEBOURG   
100% Riesling 
Colore giallo paglierino con riflessi verdi, limpido e brillante. Al naso elegante e 
distinto con note di agrumi e fiori bianchi. Un boccato dalla bella freschezza, questo 
riesling stupisce per la sua franchezza, la sua finezza e la sua tipicità aromatica 
segnata da note di pompelmo, arancio e fiori bianchi.   
   
CHABLIS PREMIER CRU MONTMAINS 2020/21 Côte-d'Or 58,00 
DOMAINE DU CHARDONNAY   
100% Chardonnay                                              
Colore giallo paglierino chiaro e luminoso, al naso esprime note calcaree e sentori 
agrumati e fruttati. Perfettamente equilibrato tra struttura e freschezza, elegante e di 
corpo. Grande persistenza sul finale, lunghissimo. Abbinamento a tutto pasto, ma si 
accompagna splendidamente ad un piatto di ostriche.   
   
CHABLIS  2023  Côte-d'Or 45,00 
DOMAINE DU CHARDONNAY   
100% Chardonnay                                              
Colore giallo dorato, all’olfatto spiccano i suoi eleganti sentori di mandorla e pietra 
focaia con note delicate di fiori. L’ingresso in bocca è pieno, potente, vivace, con una 
mineralità ben delineata con un finale fresco. Si sposa perfettamente a crostacei, 
molluschi, carni bianche anche a base di funghi.      
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“SEPTEMBER” BOURGOGNE BLANC 2022 Bourgogne 47,00 
EDOUARD DELAUNAY   
100% Chardonnay                                             
Colore dorato pallido. L'aroma rivela note di frutta matura e leggeri sentori speziati. Al 
gusto note di frutti di bosco maturi e leggera amarezza legnosa. ideale per occasioni 
speciali e si abbina a una varietà di piatti, dai frutti di mare al pollame.   
   
SANCERRE    2022 Vallée de la Loire 55,00 
DOMAINE DE TERRES BLANCHES   
100% Sauvignon blanc                                           
Colore giallo pallido con riflessi verdi. Profumo intenso e complesso di frutta esotica, 
agrumi, fiori bianchi, erbe aromatiche e spezie. Gusto secco, fresco, vivace e di media 
struttura. Al palato note fruttate, agrumate, minerali, e di erbe aromatiche.  Si sposa 
molto bene con pesce, crostacei, piatti con verdure, salumi, formaggi freschi di capra.    
   
POUILLY FUMÉ    2022 Vallée de la Loire 55,00 
DOMAINE DE TERRES BLANCHES   
100% Sauvignon blanc    
La vendemmia avviene manualmente, a seguito di un’attenta cernita delle uve in 
campo. Dopo una iniziale decantazione a freddo, la fermentazione alcolica si tiene in 
vasche di acciaio termoregolate per circa 20 giorni. Il vino viene poi affinato sui suoi 
lieviti per 8 mesi, prima di essere imbottigliato. Questo Pouilly Fumé ha un colore 
dorato con riflessi verdi. Al naso è sottile, con aromi di menta, oro e acacia. Al palato è 
ben equilibrato, con un bel finale fresco.   
   

I vini rossi francesi 

 

   
PINOT NOIR GRANDE RESERVE  2022/23 Alsace 35,00 
CLEEBOURG   
100% Pinot Noir                                              
Colore brillante, occhio di pernice. Al naso espressioni di piccoli frutti rossi (ciliegia). 
Al palato questo pinot nero è morbido e armonico, dai tannini setosi unisce un 
delizioso fruttato di marasca e mora e una piacevole freschezza. Piacevole da bere 
anche a temperature più fresche.   
   
LA FERME DU MONT 2020 Côte du Rhône 56,00 
CHATEAUNEUF DU PAPE   
80% Grenache - 10% Mourvèdre - 10% Syrah                             
Uve raccolte a mano da viti di età compresa tra 80 e 100 anni. L'invecchiamento di 12 
mesi è per una piccola percentuale in legno (10%), il resto nelle tradizionali vasche di 
cemento. Di colore rosso porpora intenso, al naso offre aromi di frutti rossi e neri 
croccanti, liquirizia caramellata e spezie mediterranee. Al palato è morbido e vivace.   
   

https://www.tannico.it/abbinamenti/piatti/pesce.html
https://www.tannico.it/abbinamenti/piatti/pesce.html
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CHAPELLE DE BACCHUS 2018                     BIOLOGICO     Vallée du Rhône 65,00 
CHATEAU DE BACCHUS Tournier Propriétaire   
Grenache - Syrah                             
Le viti dello Château de Bacchus beneficiano di un orientamento eccezionale, di un sole 
abbondante e di una frescura notturna mantenuta dalla vicinanza del Monte Ventoux, 
fattori che favoriscono una maturazione lenta. Grazie a questo clima la coltivazione 
avviene in modo naturale, consentendo così di rispettare gli standard dell'agricoltura 
biologica. Chapelle De Bacchus è un bel mix di Grenache e Syrah. Vino secco molto ben 
bilanciato con un livello di acidità medio-alto. Al naso si avvertono aromi di mora, ciliegia e 
ribes nero con una nota erbacea edificante.  Al palato tannini setosi, di corpo medio-pieno, 
che supportano i sapori di prugna succosa, mirtillo, vaniglia e un tocco di liquirizia.    
   
BOURGOGNE LES ESSENTIELLES DE MANCEY 2022     Bourgogne 52,00 
VIGNERONS DE MANCEY   
100% Pinot Noir 
Les Essentielles Pinot Noir proviene esclusivamente da vecchie vigne situate in varie 
zone della regione con diversi suoli ed esposizioni. I vigneti richiedono una gestione 
meticolosa e un lavoro di precisione, per ottenere un prodotto di grandissima qualità. 
Profondo, elegante e dal colore rosso rubino intenso e scuro, questo vino rivela aromi 
di frutta, ciliegie e more, con una nota speziata e di vaniglia. Carattere robusto e 
strutturato, con un palato carnoso e una raffinata elevazione sul finale. Ottimo con 
carni rosse, selvaggina, primi piatti.   
   
   
   
   
 



 le grandi riserve della nostra cantina 
 

Se non diversamente indicato le bottiglie si intendono di capacità lt. 0,750 
 

 

LE GRANDI RISERVE  
DELLA NOSTRA CANTINA  

 

ALLEGRINI    (Fumane) 

   
Corvina Veronese I.G.T. “LA POJA” 2001 550,00 
 2004 460,00 
 2007 320,00 
 2009 240,00 
 2011 220,00 
 2012 200,00 
 2013 190,00 
 2016 160,00 
 2018 135,00 
 
 
   

ROMANO DAL FORNO    (Cellore d’Illasi) 

   
Valpolicella Superiore  D.O.C. “MONTE LODOLETTA” 2016 160,00 
Amarone della Valpolicella   D.O.C. 2016 480,00 
 2017 410,00 
 
 
   

MASI               (Gargagnago di Valpolicella) 

   
Rosso Veronese I.G.T.  “OSAR”  (Oseleta 100%)   2015 90,00 
 2016 80,00 
Amarone Classico  "COSTASERA"  RISERVA 2003 140,00 
 2006 120,00 
 2009 110,00 
Amarone Classico  "CAMPOLONGO DI TORBE” 2013 170,00 
Amarone Classico “MAZZANO” 2013 170,00 
Recioto Classico “MEZZANELLA”  Amandorlato  2017 120,00 
 
 
   

SEREGO ALIGHIERI MASI     (Negrar) 

   
Amarone Classico  “VAJO ARMARON” 2007 190,00 
 2016 95,00 
   



 le grandi riserve della nostra cantina 
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QUINTARELLI        (Negrar) 

   
Valpolicella Classico Superiore  “CÀ PALETTA”   2016 120,00 
Rosso Cà del Merlo I.G.T 2016 100,00 
Amarone Classico 2011 450,00 
 2017 320,00 
Alzero 1997 600,00 
 2015 330,00 
Recioto della Valpolicella Classico D.O.C.G.     (lt. 0,375) 2015 140,00 
 

   

SPERI     (Pedemonte di Valpolicella) 

   
Amarone Classico  "SANT'URBANO"    1985 450,00 
 1988 420,00 
 1990 380,00 
 1995 320,00 
 1997 300,00 
 2004 160,00 
 2006 150,00 
 2007 145,00 
 2008 140,00 
 2009 135,00 
 2011 125,00 
 2012 115,00 
 2013 110,00 
 2015 100,00 
 2016 90,00 
 2017 80,00 
 
 
   

TENUTA S. ANTONIO   (Colognola ai Colli) 

   
Amarone  “TENUTA CASTAGNEDI"    2007 70,00 
 2011 70,00 
 2012 70,00 
 2015 65,00 
 2017 65,00 
Amarone  “CAMPO DEI GIGLI”     2012 135,00 
 2017 100,00 
Amarone  “ LILIUM EST”    2007 240,00 
 2010 220,00 
 



 le bollicine del Veneto 
 

Se non diversamente indicato le bottiglie si intendono di capacità lt. 0,750 

 

LE BOLLICINE 
del Veneto 

  
PROSECCO BRUT D.O.C.                           BIOLOGICO Vittorio Veneto  24,00    
AMETS (Treviso)  
100% Glera                                            (dosaggio 7 gr./lt.) 
Profumi di stampo fruttato. Perlage fine e delicato, dal gusto elegante, sapido e 
persistente. Ottimo con pesce fresco, alla griglia e fritto, salumi e formaggi (anche 
stagionati).   
   
EXTRA BRUT Metodo Classico “30 mesi” Villafranca 34,00  
MENEGOTTI (Verona)  
100% Garganega                                 
Brillante e persistente con fine perlage, colore paglierino con sfumature oro. Aroma 
intenso, fine e leggermente aromatico. Struttura morbida, setosa ed elegante. Ottimo 
per l’aperitivo, i primi piatti e dessert.   
   
BRUT dei LESSINI “DURELLO” Metodo Classico “36 mesi" Montec. di Crosara 38,00 
SANDRO DE BRUNO (Verona)  
85% Durella - 15% Pinot Bianco                                             (dosaggio 0 gr./lt.) 
Prodotto con le uve dei Monti Lessini (Verona). Evidenti note saline e minerali di 
pietra focaia. Perlage fine e molto persistente. Un bouquet complesso al naso e un 
sorso secco e fresco che stuzzica il palato.   
   
BRUT MILLESIMATO “BLANC DE NOIRS”  Metodo Classico  2012 Sona 48,00  
ZAMUNER (Verona)  
Pinot Noir e Pinot Meunier                                                   (dosaggio 5 gr./lt.) 
Nasce da una piccola “grande” azienda situata sulle colline di Sona (VR).  
Esprime un ampio e fresco bouchet dai sentori floreali. Al palato morbido ed 
armonico con una lunga persistenza.   
 



 i vini bianchi veronesi 
 

Se non diversamente indicato le bottiglie si intendono di capacità lt. 0,750 
 

 

I VINI BIANCHI  
veronesi 

  
Bianco di Custoza    2023/24 Bussolengo   24,00 
Azienda agricola "IL PIGNETTO" 
    
Custoza D.O.C. “ENOSI BIANCO”  2022/23 Valeggio sul Mincio   26,00 
CORTE MAMAOR 
   
Soave Classico   2023/24 Colognola ai Colli   24,00 
VICENTINI 
   
Trebbiano “TURBIANA” Verona I.G.T.   2022 Castelcerino-Soave  35,00  
FILIPPI 
   
Garganega “MONTESERONI” Verona I.G.T.    2021/22 Castelcerino-Soave 36,00 
FILIPPI 
   
Garganega e Chardonnay “TÉLOS” il bianco    2023 Colognola ai Colli 30,00 
TENUTA S. ANTONIO 
   
Lugana “CROMALGO”  2023/24 Peschiera del Garda 30.00  
CORTE SERMANA 
   
Lugana D.O.C. “CAMILLA”  2023 Pozzolengo (BS) 30.00  
MALAVASI 
   
Pinot Grigio D.O.C. Delle Venezie    2023 Colognola ai Colli 30,00 
TENUTA S. ANTONIO 
   
Pinot Grigio D.O.C. Delle Venezie   “MASIANCO” 2022/23 Gargagnago di Valpolicella 32,00 
MASI 
   
Bardolino Chiaretto  2023/24 Bussolengo 24,00  
Azienda Agricola “IL PIGNETTO” 

   
Bardolino Chiaretto Cru “LE MORANDINE”   2023 Bussolengo 28,00 
Azienda agricola "IL PIGNETTO" 

   
 



 i vini rossi veronesi 
 

Se non diversamente indicato le bottiglie si intendono di capacità lt. 0,750 
 

 

I VINI ROSSI  
veronesi 

 

Bardolino D.O.C. 2023/24  Bussolengo 24,00  
Azienda Agricola “IL PIGNETTO” 
   
Valpolicella Classico “VALPOLESELA” 2023/24 S. Pietro in Cariano 24,00 
MANARA 
   
Valpolicella Classico “BONACOSTA” 2022/23 Gargagnago di Valpolicella 28,00 
MASI 
   
Valpolicella Classico  2023/24 Fumane 32,00  
ALLEGRINI 
   
Valpolicella “CA’ FIUI”  2022/23                         BIODINAMICO Mezzane di sotto 34,00  
CORTE SANT’ALDA 
   
Valpolicella Classico  2023/24 Pedemonte di Valpolicella 28,00 
SPERI 
   
Valpolicella D.O.P. “TERRE DI LANOLI”  2023/24 Colognola ai colli 28,00 
VILLA CANESTRARI 
   
Valpolicella Classico  2022/23 S. Peretto di Negrar 28,00 
MAZZI 
   
Valpolicella Classico  2023/24 Negrar   28,00  
I VIGNETI DI ETTORE 
   
Valpolicella Classico Superiore “DOMINI VENETI"   2022 Negrar 34,00  
CANTINA VALPOLICELLA NEGRAR 
   
Valpolicella Classico Superiore “VECIO BELO"  2022/23 S. Pietro in Cariano 36,00 
MANARA 
   
Valpolicella Classico Superiore “PAVAJO” 2021 Negrar 36,00  
I VIGNETI DI ETTORE 
   
Valpolicella Classico Superiore “SAN PERETTO” 2021 S. Peretto di Negrar 34,00  
MAZZI  
    
Valpolicella Superiore D.O.C. 2021 Parona - Verona 34,00 
ROCCOLO CALLISTO 
   



 i vini rossi veronesi 
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Valpolicella Superiore “MITHAS”  2018         BIODINAMICO Mezzane di sotto 95,00  
CORTE SANT’ALDA 
   
Valpolicella Classico Superiore “VERJAGO”  2022 Negrar 44,00 
DOMINI VENETI  
     
Valpolicella Classico Superiore “SANT'URBANO"  2021 Pedemonte di Valpolicella 40,00 
SPERI 
   
Valpolicella Classico Superiore “TOAR"  2021 Gargagnago di Valpolicella 38,00 
MASI 
   
Valpolicella Superiore “TÉLOS" il rosso    2018 Colognola ai Coll 40,00 
TENUTA S. ANTONIO 
   
Valpolicella Superiore “LA BANDINA"   2020 Colognola ai Colli 48,00 
TENUTA S. ANTONIO 
   
Valpolicella Superiore  2020             BIODINAMICO S. Martino Buon Albergo 40,00 
MUSELLA 
   

 

I Valpolicella “Ripasso” 

 

Valpolicella Classico Superiore Ripasso   2020 Negrar 42,00  
I VIGNETI DI ETTORE 
   
Valpolicella Classico Sup. Ripasso “LE MORETE"    2023 S. Pietro in Cariano   37,00  

MANARA   
Valpolicella Superiore Ripasso D.O.C.   2019   BIODINAMICO S. Martino Buon Albergo 42,00  
MUSELLA 
   
Valpolicella Superiore Ripasso   2019 Colognola ai Colli 42,00 
VILLA CANESTRARI 
   
Valpolicella Ripasso D.O.C.   2018 Parona - Verona  45,00  
ROCCOLO CALLISTO 
   
Valpolicella Ripasso “CAMPI MAGRI”  2020         BIODINAMICO Mezzane di sotto 54,00  
CORTE SANT’ALDA 
   
Valpolicella Ripasso “LA CASETTA”   2020 Negrar 40,00 
DOMINI VENETI 
   
Valpolicella Superiore Ripasso “MONTE GARBI”   2020 Colognola ai Colli   42,00 

TENUTA S. ANTONIO 
   



 i vini rossi veronesi 
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I Rossi Veronesi I.G.T. 

 

Rosso Veronese I.G.T.  “LA GROLA”    2020 Fumane 48,00 
ALLEGRINI 
   
Rosso Veronese I.G.T.  “CAMPOFIORIN” 2019/20 Gargagnago di Valpolicella 45,00 
MASI 
   
Rosso Veronese I.G.T. “BROLO DI CAMPOFIORIN” 2019 Gargagnago di Valpolicella 55,00 
MASI 
   
Rosso veronese I.G.T. “PALAZZO DELLA TORRE” 2021 Fumane 45,00  
ALLEGRINI 
   

Gli Amaroni 

 

Amarone Classico “CORTE MANARA"  2020 S. Pietro in Cariano 55,00  
MANARA 
   

Amarone Classico “COSTASERA"   2019 Gargagnago di Valpolicella   64,00  
MASI 
   

Amarone Classico “PUNTA DI VILLA”   2018 S. Peretto di Negrar 70,00 
MAZZI 
   
Amarone Classico    2015                      BIODINAMICO S. Martino Buon Albergo   68,00  
MUSELLA 
   

Amarone Classico della Valpolicella   2018 Negrar 65,00 
I VIGNETI DI ETTORE 
   

Amarone Classico   2021 Negrar 55,00  
DOMINI VENETI 

   

Amarone Classico “SANT'URBANO"   2019 Pedemonte di Valpolicella 70,00  
SPERI 
   

Amarone della Valpolicella “TÉLOS"   2016 Colognola ai Colli 70,00  
TENUTA S. ANTONIO 
   

Amarone “TENUTA CASTAGNEDI"   2019 Colognola ai Colli 56,00 
TENUTA S. ANTONIO 
   



 i vini rossi veronesi 
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Amarone Classico “PRUVIGNANO”    2019 Negrar 76,00  
DOMINI VENETI 
   

Amarone Classico    2020 Fumane 85,00  
ALLEGRINI 
   
   

I Recioti 

 

Recioto della Valpolicella “MORONALTO”   2021      (lt.0,750) S. Pietro in Cariano 40,00 
MANARA 
   
Recioto della Valpolicella  2022                                          (lt.0,750) Negrar 46,00 

DOMINI VENETI 
   
Recioto della Valpolicella  2018                                            (lt. 0,50) Negrar 38,00 

I VIGNETI DI ETTORE 
   
Recioto della Valpolicella   2019                                    (lt. 0,50)        Loc. Monte - S. Ambrogio 50,00 

SELÙN 
   
Recioto di Soave “INCANTO” 2020                                      (lt.0,50) Roncà 34,00 
CORTE MOSCHINA 

   
   
   

 

 



 le mezze bottiglie di vini veronesi 
 

Se non diversamente indicato le bottiglie si intendono di capacità lt. 0,375 
 

 

LE MEZZE BOTTIGLIE 
 

vini bianchi veronesi (lt. 0,375) 

  

Soave Classico   2023/24 Colognola ai Colli 16,00  
VICENTINI 
   
Custoza 2023/24 Bussolengo 16,00  
Azienda agricola “IL PIGNETTO" 
   
Bardolino Chiaretto   2023/24 Bussolengo 16,00 
Azienda agricola "IL PIGNETTO" 
   
Pinot Grigio D.O.C. Delle Venezie   “MASIANCO” 2023 Gargagnago di Valpolicella 18,00 
MASI 
   
Lugana D.O.C. “CAMILLA” 2023/24             lt. 0,50 Pozzolengo (BS) 22,00 
MALAVASI 
   

vini rossi veronesi (lt. 0,375) 

  

Bardolino   2023/24 Bussolengo 16,00  
Azienda agricola "IL PIGNETTO" 
    
Valpolicella Classico   2023/24 S. Pietro in Cariano 18,00  
SPERI 
   
Valpolicella Classico   2023/24 Negrar 18,00  
DOMINI VENETI 
    
Valpolicella Classico Superiore “S. URBANO" 2021/22 S. Pietro in Cariano 21,00 
SPERI 
   
Valpolicella Ripasso “LA CASETTA”   2019 Negrar 22,00  
DOMINI VENETI 
   
Valpolicella Superiore Ripasso “MONTI GARBI”  2021/22 Colognola ai colli 22,00 
TENUTA SANT'ANTONIO 
    
Amarone della Valpolicella   2019 Colognola ai colli 38,00 
TENUTA SANT'ANTONIO 
    
Amarone Classico "S. URBANO"  2019 S. Pietro in Cariano 38,00 
SPERI   
 


